ONDANOMALA

Benvenuti all’'Ondanomala, dove ogni
aperitivo-e l'inizio di un viaggio nei
sapori. Partr—alla- scoperta dir~gusti
autentici e abbinamenti sorprendenti,

ispirati al Mediterraneo e oltre.

Assapora stuzzichini sfiziosi e
ingredienti freschi, selezionati per
esaltare ogni momento di
condivisione. Lasciati trasportare

dalle nostre proposte e brinda con noi

a un'esperienza da vivere!



-0 O Ddalle 13.00

HAMBURGER DI TONNO, MAIONESE E CIPOLLA CARAMELLATA 16€
HAMBURGER DI SALMONE AFFUMICATO, ZUCCHINE CROCCANTI E MAIONESE AL LIME 16€
LOLLIPOP DI PULLED PORK CON SALSA BBQ (5PZ) 10€
AVOCADO TOAST (PANE HOMEMADE, SALMONE, AVOCADO E SESAMO) 10€
"FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 15€
BOCCONCINI DI SPIGOLA E LIME SU UN LETTO DI MAIONESE AL LIME 12€
TARTARE DEL GIORNO 20€
GRAN CRUDO X2 (CARPACCIO DEL GIORNO, 2 SCAMPI, 2 MAZZANCOLLE, 2 GAMBERI ROSSI) 45€
TAGLIERE MISTO DI TERRA 12€
NACHOS CON CHEDDAR E GUACAMOLE 6€
BRUSCHETTE CON BACCALA' MANTECATO, POLVERE DI OLIVE E SCORZA DI LIME 12€
FOCACCIA OLIO E SALE 10€
PINSA POMODORINI, MOZZARELLA E FOGLIE DI BASILICO 13€
PINSA PROSCIUTTO CRUDO E STRACCIATELLA 14€
PINSA MORTADELLA, BURRATA, PISTACCHI E CIPOLLA CROCCANTE 14€

PINSA SALMONE E AVOCADO 14€

In aggiunta dalle 17.00

"FRITTO DORATO (ARANCINE, ZEPPOLINE, PATATINE E CHICCHE DI PATATE) 10€

SPIRALE DI PATATA CROCCANTE CON MAIONESE AL LIME 5€

"Prodotto surgelato
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Aperol spritz 10 ~ N\
Campari spritz 10
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Raspberry spritz 11

Passion spritz 11
Blackberry spritz 11

Cocktal AN ALCOLIC

Playa Rosa
passion fruit, lime, sciroppo alle rose e soda al
pompelmo rosa

Playa del Carmen
Lampone, sciroppo di zucchero, lime, ginger beer

Alcuni dei cocktail classici possono essere preparati in versione analcolica. Se avete richieste
fuori menu possiamo creare analcolici a vostro piacimento dai nostri barman.



SIGNATU F%%C/’etail

Isla Mujeres 12€
Tequila infusa al tée verde, mango e
papaya, sciroppo alla vaniglia, lime,

soda al pompelmo

Goa 12€
Rum mix infuso al caffée e rooibos
all'arancio, sciroppo alle mandorle,

lime, bitter al cioccolato

Golden Beach 12€
Vodka, liquore ai litchi, sciroppo alle
rose, passion fruit, lime, albume,

sedano

Punta Roca 13€

Mezcal Casamigos, Vermouth Cocchi,
Campari, Petrus bitter, nettare
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\ Mezcal Casamigos, cordiale al lime e

habanero, honey ginger mix

Oltre ai nostri cocktail signature, sono disponibili tutti i cocktail classici.
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Tanqueray 11
Tanqueray Ten 12
Tanqueray Rangpur 13
Tanqueray Sevilla 13
Argintario 13
Etsu 16
Nordes 14
Gin arte 14
Malfy limone/pompelmo/arancia 13
Brockman's 14
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Cittadelle 14
Bombay Sapphire 11
Gin mare 14
Gin mare capri 15
Botanist 14
Elephant 15
Martin Millers 13
Gl TRz
Monkey 47 16
Hendrick's 13
N.3 14
Roku 14
Villa ascenti 15
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BIRRE
N bottiglia

Corona
lchnusa non filtrata
Heineken
Tennents
Raffo

SOF Tdrink

Tonica Schweppes
Lemon Schweppes
Soda Pompelmo Schweppes
Ginger beer Schweppes
Coca Cola
Crodino
Fanta
Red Bull
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mescita

CHARDONNAY
Tormaresca IGT 2024, 12,5 %
RIBOLLA
Alturis IGP 2024, 12,5 %
PECORINO
Geminus, 2024, 13,5%
SATRICO
Casale del Giglio IGP 2024, 13%
DIANTHA

Pellegrino IGT 2024, 12,5%
VERMENTINO DI GALLURA SUP. CUCAIONE
Piero Mancini DOCG 2024, 13%

AKA ROSE
Produttori di Manduria IGP 2024, 13%

BOLLTCHNE

mescita

PROSECCO BORGO MOLINO
Extra dry, 11%

BRUT 25 BLANC DE BLANCS
Fratelli Berlucchi, 12,5%
|

MOET CHANDON
Garden Spritz, 11,5%
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