
B e n v e n u t i  a l l ’ O n d a n o m a l a !

Q u e s t ’ a n n o  i l  n o s t r o  m e n ù  p r e n d e

i s p i r a z i o n e  d a  u n  v i a g g i o  a s t r a l e :  u n

p e r c o r s o  t r a  p r o f u m i ,  s e n s a z i o n i  e  c a r a t t e r i

u n i c i ,  p r o p r i o  c o m e  i  s e g n i  d e l l o  z o d i a c o .

L a  n o s t r a  d r i n k  l i s t  s i  t r a s f o r m a  c o s ì  i n  u n a

c o s t e l l a z i o n e  d i  c o c k t a i l ,  o g n u n o  c o n  u n a

p r o p r i a  i d e n t i t à ,  p e n s a t o  p e r  r i s p e c c h i a r e

l ’ e s s e n z a  d i  o g n i  s e g n o .

O g n i  p r o p o s t a  è  c o s t r u i t a  c o n  i n g r e d i e n t i

s e l e z i o n a t i  e  a b b i n a m e n t i  s t u d i a t i  p e r

e s s e r e  e q u i l i b r a t i  e  r i c o n o s c i b i l i ,  d a i  s a p o r i

p i ù  f r e s c h i  e  l e g g e r i  a  q u e l l i  p i ù  i n t e n s i  e

s t r u t t u r a t i .  S c e g l i  i l  t u o  s e g n o ,  o p p u r e

l a s c i a t i  g u i d a r e  d a l  g u s t o !



*FRITTO DORATO (ARANCINE, ZEPPOLINE, PATATINE E CHICCHE DI PATATE) 10€

TACOS CON INSALATA DI POLPO E MANGO (2PZ) 12€

SPIRALE DI PATATA CROCCANTE CON MAIONESE AL LIME 5€

AVOCADO TOAST (PANE HOMEMADE, SALMONE, AVOCADO E SESAMO) 10€

LOLLIPOP DI PULLED PORK CON SALSA BBQ (5PZ.) 10€

*FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 15€

BOCCONCINI DI SPIGOLA E LIME SU UN LETTO DI MAIONESE AL LIME 12€

TARTARE DEL GIORNO 20€

GRAN CRUDO X2 (CARPACCIO DEL GIORNO, 2 SCAMPI, 2 MAZZANCOLLE, 2 GAMBERI ROSSI) 45€

TAGLIERE MISTO DI TERRA 12€

NACHOS CON CHEDDAR E GUACAMOLE 6€

BRUSCHETTE CON TELLINE 16€

FOCACCIA OLIO E SALE 10€

PINSA POMODORINI, MOZZARELLA E FOGLIE DI BASILICO 13€

PINSA PROSCIUTTO CRUDO E STRACCIATELLA 14€

PINSA MORTADELLA, BURRATA, PISTACCHI E CIPOLLA CROCCANTE 14€

PINSA SALMONE E AVOCADO 14€

*Prodotto surgelato

F O O Ddalle 17:00



1 0  e u r o

Gem i n i

P a s s i o n  f r u i t ,  l i m e ,  s c i r o p p o  a l l e  r o s e  e  s o d a  a l
p o m p e l m o  r o s a

L i b r a

L a m p o n e ,  s c i r o p p o  d i  z u c c h e r o ,  l i m e ,  g i n g e r  b e e r

Cap r i c o r nu s

T a n q u e r a y  0 ,  l i m e ,  a n a n a s ,  p a s s i o n  f r u i t ,  f r u t t i  r o s s i

A p e r o l  s p r i t z  1 0

C a m p a r i  s p r i t z  1 0

S e l e c t  s p r i t z  1 0

H u g o  s p r i t z  1 1

C h a n d o n  s p r i t z  1 1

R a s p b e r r y  s p r i t z  1 1

P a s s i o n  s p r i t z  1 1

B l a c k b e r r y  s p r i t z  1 1

SPRITZ
L’angolo dello

Alcuni dei cocktail classici possono essere preparati in versione analcolica. Se avete richieste
fuori menù possiamo creare analcolici a vostro piacimento dai nostri barman.

Cocktail ANALCOLICI



he 
ba

Virg o
Gin Mare, Cordiale all’ananas e rosmarino, lime e
soluzione salina

fresco, estivo, beverino

Acquarius

esotico, speziato, rotondo

Diplomatico, Cocchi, Campari, Jefferson,
aromatizzato all'ananas arrosto e pimento

13€

13€



Sagittarius
Tequila infusa al tè verde, mango e papaya,
sciroppo alla vaniglia, lime, soda al pompelmo

tropicale, leggero, beverino

Aries

piccante, aggressivo

Mezcal Casamigos, cordiale al lime e
habanero, honey ginger mix 

Leo

fruttato, profumato

Vodka, liquore ai litchi, sciroppo alle rose,
passion fruit, lime, albume, sedano 

Taurus

tagliente, strutturato

Woodford reserve alla fava tonka, Antica
formula, Campari, banana caramellata

12€ 12€

13€ 12€



Scorpio
Mezcal Casamigos, Vermouth Cocchi, Campari,
Petrus bitter, nettare d’amarena

pungente, amaro, intenso

sapido e pepato

Cancer
Tanqueray, cordial cetriolo e pepe di Assam,  
limone

frizzante, beverino

Pisces
Gin infuso al cardamomo, sciroppo al timo e
zenzero, lime, soda al melone bianco 

12€

12€

12€



Corona
Corona 0 (analcolica)
Ichnusa non filtrata
Heineken
Tennents
Raffo

B I R R E
6 euro

in bottiglia

S O F Tdrink
5 euro

Tonica Schweppes 
Lemon Schweppes 

Soda Pompelmo Schweppes 
Ginger beer Schweppes 

Coca Cola/zero
Bitter  rosso 

Crodino
Fanta

Red Bull



T a n q u e r a y  1 1   

T a n q u e r a y  T e n  1 2  

T a n q u e r a y  R a n g p u r  1 3    

T a n q u e r a y  S e v i l l a  1 3      

E t s u  1 6  

N o r d e s  1 4   

G i n  a r t e  1 4   

M a l f y  l i m o n e / p o m p e l m o / a r a n c i a  1 3   

B r o c k m a n ’ s  1 4   

C i t t a d e l l e  1 4

B o m b a y  S a p p h i r e  1 1   

G i n  m a r e  1 4

G i n  m a r e  c a p r i  1 5   

B o t a n i s t  1 4   

E l e p h a n t  1 5   

M a r t i n  M i l l e r s  1 3   

G i n  V i t r o  1 1   

M o n k e y  4 7  1 6   

H e n d r i c k ’ s  1 3   

N . 3  1 4  

R o k u  1 4  

V i l l a  a s c e n t i  1 5  

SELEZIONEgin tonic



V o d k a

B e l v e d e r e  1 2 €

G r e y  G o o s e  1 2 €

K a u f f m a n  1 2 €

K e t e l  O n e  1 2 €

C i r o c  1 2 €

B e l v e d e r e  L a k e  B a r t e z e k  1 5 €

R u m

A p p l e t o n  E s t a t e  8 €

H a v a n a  7  7 €

P l a n t a t e r a y  3  s t a r s  8 €

A b u e l o  9 €

K r a k e n  1 1 €

S a i l o r  J e r r y  1 3 €

D i p l o m a t i c o  1 4 €

Z a c a p a  2 3  1 4 €

Z a c a p a  X O  2 0 €

T e q u i l a  &  M e z c a l  

J o s e  C u e r v o  L i t r o  8 €

E s p o l o n  1 1 €

C a s a m i g o s  1 2 €

P a t r o n  1 4 €

M o n t e l o b o s  1 3 €

SELEZIONEdistillati



6 , 5 .     2 5 .

    8 .       3 5     

7 .       3 5 .

                      

.     

P R O S E C C O  B O R G O  M O L I N O  

E x t r a  d r y ,  1 1 %  

B R U T  2 5  B L A N C  D E  B L A N C S  

F r a t e l l i  B e r l u c c h i ,  1 2 , 5 %  

M O E T  C H A N D O N  

G a r d e n  S p r i t z ,  1 1 , 5 %

BOLLICINE
mescita

C H A R D O N N A Y  

T o r m a r e s c a  I G T  2 0 2 4 ,  1 2 , 5  %  

R I B O L L A

A l t u r i s  I G P  2 0 2 4 ,  1 2 , 5  %  

P E C O R I N O  

G e m i n u s ,  2 0 2 4 ,  1 3 , 5 %  

S A T R I C O  

C a s a l e  d e l  G i g l i o  I G P  2 0 2 4 ,  1 3 %  

D I A N T H À  

P e l l e g r i n o  I G T  2 0 2 4 ,  1 2 , 5 %  

V E R M E N T I N O  D I  G A L L U R A  S U P .  C U C A I O N E  

P i e r o  M a n c i n i  D O C G  2 0 2 4 ,  1 3 %  

A K A  R O S È  

P r o d u t t o r i  d i  M a n d u r i a  I G P  2 0 2 4 ,  1 3 %

V I N I
mescita

6 , 5 .      2 3 .

6 , 5 .      2 3 .

6 , 5 .      2 3 .

6 , 5 .      2 3 .

6 , 5 .      2 3 .

6 , 5 .       2 3 .

6 , 5 .      2 5 .


	Benvenuti all’Ondanomala! Quest’anno il nostro menù prende ispirazione da un viaggio astrale: un percorso tra profumi, sensazioni e caratteri unici, proprio come i segni dello zodiaco.
	La nostra drink list si trasforma così in una costellazione di cocktail, ognuno con una propria identità, pensato per rispecchiare l’essenza di ogni segno.
	Ogni proposta è costruita con ingredienti selezionati e abbinamenti studiati per essere equilibrati e riconoscibili, dai sapori più freschi e leggeri a quelli più intensi e strutturati. Scegli il tuo segno, oppure lasciati guidare dal gusto!
	FOOD
	dalle 17:00
	*FRITTO DORATO (ARANCINE, ZEPPOLINE, PATATINE E CHICCHE DI PATATE) 10€ TACOS CON INSALATA DI POLPO E MANGO (2PZ) 12€ SPIRALE DI PATATA CROCCANTE CON MAIONESE AL LIME 5€ AVOCADO TOAST (PANE HOMEMADE, SALMONE, AVOCADO E SESAMO) 10€ LOLLIPOP DI PULLED PORK CON SALSA BBQ (5PZ.) 10€ *FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 15€ BOCCONCINI DI SPIGOLA E LIME SU UN LETTO DI MAIONESE AL LIME 12€ TARTARE DEL GIORNO 20€ GRAN CRUDO X2 (CARPACCIO DEL GIORNO, 2 SCAMPI, 2 MAZZANCOLLE, 2 GAMBERI ROSSI) 45€ TAGLIERE MISTO DI TERRA 12€ NACHOS CON CHEDDAR E GUACAMOLE 6€ BRUSCHETTE CON TELLINE 16€ FOCACCIA OLIO E SALE 10€ PINSA POMODORINI, MOZZARELLA E FOGLIE DI BASILICO 13€ PINSA PROSCIUTTO CRUDO E STRACCIATELLA 14€ PINSA MORTADELLA, BURRATA, PISTACCHI E CIPOLLA CROCCANTE 14€ PINSA SALMONE E AVOCADO 14€

	L’angolo dello
	Cocktail

	SPRITZ
	ANALCOLICI
	Gemini
	Libra
	Capricornus

	Pisces
	12€

	Cancer
	12€
	frizzante, beverino

	Scorpio
	sapido e pepato
	12€

	pungente, amaro, intenso

	BIRRE
	in bottiglia

	SOFT
	drink

	SELEZIONE
	gin tonic

	SELEZIONE
	distillati

	VINI
	mescita
	CHARDONNAY  Tormaresca IGT 2024, 12,5 %  RIBOLLA Alturis IGP 2024, 12,5 %  PECORINO  Geminus, 2024, 13,5%  SATRICO  Casale del Giglio IGP 2024, 13%  DIANTHÀ  Pellegrino IGT 2024, 12,5%  VERMENTINO DI GALLURA SUP. CUCAIONE  Piero Mancini DOCG 2024, 13%  AKA ROSÈ  Produttori di Manduria IGP 2024, 13%


	BOLLICINE
	mescita
	PROSECCO BORGO MOLINO  Extra dry, 11%



