ONDANOMALA
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Benvenuti all’'Ondanomala, siamo
davvero felici di avervi qui e di
accompagnarvi in un piccolo viaggio
1 GUSFO"

La nostra cucina nasce dalla passione
per le materie prime fresche e locali,
selezionate -con <cura, e da _tanti
prodotti che realizziamo direttamente
in casa. Ogni piatto & pensato per
unire sapori autentici e abbinamenti
nuovi, da scoprire e condividere

insieme. E allora, buon appetito!
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ANTIPASTI

PRIMI

CONTORNI SECONDI

DES S ERNS
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TARTARE DI TONNO CON POLVERE DI OLIVE E CREMA DI AVOCADO 18€

"POLPO ROSTICCIATO SU CREMA PARMENTIER E CIPOLLA CARAMELLATA 18€

BRUSCHETTA CON TELLINE 16€

BOCCONCINI DI SPIGOLA, PATATE E LIME SU UN LETTO DI MAIONESE AL LIME 14€

GRAN CRUDO (2 GAMBERI, 2 MAZZANCOLLE, 2 SCAMPI, TARTARE DEL GIORNO E CARPACCIO DI
SPIGOLA) 45€

CROSTACEI LOCALI DEL GIORNO (MAZZANCOLLE, GAMBERI, SCAMPI) 12,5€/ETTO

RISOTTO ALLA PESCATORA 20€

RAVIOLI DI BACCALA’ ALLA MEDITERRANEA E TERRA DI OLIVE 18€

TONNARELLO CON GAMBERO DI MAZZARA E SCORZA DI LIME 20€

SPAGHETTI ALLE VONGOLE LUPINI 18€

SPAGHETTONE CON CREMA DI FRIGGITELLI, SPIGOLA, RICOTTA SALATA E PEPE NERO 18€
PACCHERI CON GAMBERI ROSA, POMODORINI CONFIT, BURRATA E OLIO AL BASILICO 20€

PESCATO DEL GIORNO (GRIGLIA, FORNO, GUAZZETTO, IN CROSTA DI PATATE O DI ZUCCHINE)
7.5€/ETTO

FILETTO DI ORATA IN CROSTA DI PATATE E MANDORLE SU UNA RIDUZIONE DI ROSMARINO E
PORRI 20€

FILETTO DI GALLINELLA AL GUAZZETTO 20€

BACCALA COTTO IN CBT CON PEPERONI, HUMMUS DI CECI E SALSA TARTUFATA 20€
CROSTACEI LOCALI DEL GIORNO ALLA GRIGLIA 12,5€/ETTO

‘FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 18€

CICORIA RIPASSATA 7€

INSALATA DI FINOCCHI, ARANCIA E FOGLIE DI MANDORLE 7€
SCAROLA RIPASSATA CON UVETTA E PINOLI 7€

PATATE AL FORNO CON POMODORINI 6,5€

INSALATA DI RADICCHIO, NOCI, MELE E GORGONZOLA DOLCE 7€

TIRAMISU 7€

CHEESECAKE Al FRUTTI ROSSI 7€
TORTA CAPRESE 7€

BACI 7€

CANNOLI SICILIANI 7€

TORTA ONDANOMALA 7€

FRUTTA DI STAGIONE 6,5€
CESTINO DI PANE 2,5€

‘Prodotto surgelato

Crudi: prodotto ittico conforme alle disposizioni del Reg. (CE) 853/2004, Allegato Ill, Sezione VIII, Capitolo 3, Punto 3.
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